ANIMA

ristorante bistro

Unser Menu

Unser Menu bietet saisonale Gerichte und
die beste Mischung aus piemontesischer und
italienischer Kliche, frisch zubereitet
mit regionalen Zutaten.
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A

Aperitifs

Leichte und erfrischende Cocktails, die lhren Appetit anregen und
Ilhr Essen stilvoll einlauten.

Anima Spumante bianco - 6
Anima Spumante rosé - 7
Anima Alta Langa bianco - 10
Spumante alkoholfrei - 7
Aperol Spritz / alkoholfrei - 10
Campari Spritz / alkoholfrei - 10
Martini - 10
Gin Tonic / alkoholfrei - 10
Birra alla spina Lager - 6/8
Birra alla spina Weissbier - 6/8

Weine im Glas

Eine Auswahl frischer Weine, glasweise serviert
die lhr Essen perfekt erganzen.

Anima NEBIANCO Arneis - 6
Anima ROSATO - 6
Anima BARBE - Barbera - 6
Anima NEBIUL - Nebbiolo -7
Barbera di NIZZA -9
BARBARESCO - 13
BAROLO .15
Alkoholfreier Wein -7
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A

Food is Sharing « Gemeinsam geniefien

Bei uns ist Essen mehr als nur satt werden:
Es ist Begegnung, Erzahlung, ein liebevoller Handgriff.

Darum haben wir ein Erlebnis geschaffen, dass man
gemeinsam am Tisch genielRt — ganz entspannt.

Teilen istunsere Einladung.

Unsere Kuche stellt fur Sie eine Auswahl an Gerichten zusammen, aus
dem Menu gewahlt,
in der Mitte des Tisches serviert. Zum Teilen. Zum GenielRen.

So entdecken Sie ganz unkompliziert
mehr Vielfalt, mehr Geschmack, mehr Gefuhl.

Lassen Sie sich treiben.

Wir kochen - Sie teilen.

**Far weitere Informationen zur Sharing-Option schauen Sie bitte auf die
Tafel oder fragen Sie unser Servicepersonal — wir helfen Ihnen gern! **

Preis pro Person - 40
(min. 2 Personen)
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5@4«/0%?%»&

WILD MENU 4 GANGE - 62

CARPACCIO di CERVO @&’

Hirsch-Carpaccio mit roten Fruchten und mariniertem Sellerie

TAJARIN al Ragu di CINGHIALE = ~"“

Hausgemachte Tajarin Pasta mit Wildschwein-Ragout

CAPRIOLO @ "

Rehgulasch mit cremiger Polenta

Marron Glace' (/<fo 1 O

Kastanien Namelaka (Creme), glasierte Maroni,
Honig-Tuile und Kakao-Crumble
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a la carte
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A

Taglieri

TAGLIERE di Salumi Luiset ©@".12/18

Holzbrett mit 3 oder 6 verschiedenen Sorten Aufschnitt/Salami
von der Luiset Farm

TAGLIERE di Formaggi artigianali ©<©“.12/18

Holzbrett mit 3 oder 6 verschiedenen Kasesorten aus lokalen Kasereien

TAGLIERE misto di Salumi & Formaggi @ . 14/20

Kleines oder groRes Holzbrett mit verschiedenen Sorten
Aufschnitt/Salami und Kase

TOC ed BOSC """ 25

Holzbrett mit einer Auswahl unserer traditionellen Antipasti
flr 2 Personen (glutenfrei moglich)

TAGLIERE di AFFETTATO MISTO & FRICIULE 2" - 18

3 Sorten Aufschnitt/Salami und frittierte Friciule (piemontesisches
frittiertes Fladenbrot)
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A

Kichererbsen Farinata

Ein goldener, knuspriger Kichererbsenfladen, im Ofen gebacken bis zur
perfekten Konsistenz: aulRen kross, innen zart.

Einfach, aber voller Geschmack — frisch zubereitet und heif}
direkt aus dem Ofen serviert.

Zutaten: Kichererbsenmehl, Wasser, natives Olivenol extra,
Salz, Pfeffer, frischer Rosmarin.

Al Naturale <07 . 8

Farinata Nature, mit gemahlenem Pfeffer

Vacca blu @=9©%. 10

Farinata with Blauschimmelkase aus Kuhmilch

Vegetariana @+ . 10

Farinata mit gegrilltem Gemuse
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A

Antipasti

ANIMA Luis Vuitton @@ . 14

Kalter, dinn aufgeschnittener Kalbsbraten, Kalbsreduktion, Kapernapfel

TAR TRATTATA' @@ . 14

Handgeschnittenes Kalbstartare mit geeistem Sellerie, Grana
Kasespanen und Mayonniase mit Sojanote

CROSTONE BIANCO “"“. 12

Gerostetes Brot, cremiger Stockfisch, Kartoffeln und Chimichurri Sauce
(glutenfrei moglich)

CARPACCIO di CERVO @ety. 18

Hirsch-Carpaccio mit roten Friuchten und mariniertem Sellerie

Insalate

ANIMA SALAD ©@=015°"C 14

Gemischter Salat, gekochtes Ei, geréstete Haselnlsse, Toma Kase,
getrocknete Aprikosen, Joghurtsauce

CAESAR SALAD ©"““ .16

GrUner Salat, gegrillte Hdhnchenbrust von der Miroglio Farm,
Parmesanspane, Tartare Sauce & Croutons

created by Riccardo - Matteo - Jahid - Kristian - Mario
eat. relax. enjoy. repeat. 4]



A

Primi

TAJARIN AL RAGU DI CINGHIALE & *"<. 3

Hausgemachte Tajarin Pasta mit Wildschwein-Ragout

PACCHERO & "< . |5

Hausgemachte Pacchero Pasta alla Carbonara

FUSILLO «#""“. 15

Hausgemachte Fusillo Pasta mit Kurbiscreme, WalnUssen und
Blauschimmelkase

ANIMA PLIN @#7cc 15

Plin (Piemontesische Ravioli) mit Bratensauce
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A

Cotture Steak

BLEU 35/40°C

Rot - sehr weich und saftig

ENGLISH 45/50°C

Rot — weich und saftig

MEDIUM RARE 55/60°C
Rosa — perfekt gegart und zart - Empfohlen fur SIRLOIN Steak

MEDIUM 58/65°C

Einheitlich mit hellem rosa Kern - fest, noch zart

MEDIUM WELL 70°C

Einheitlich ohne rosa Kern- fest, etwas trockener

WELL DONE 73/75°C

Gleichmalige Farbe — sehr fest und etwas trocken

**°C Kerntemperatur**
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A

Secondi

TOMAHAWK ©&°" . 48 (900g/1kg)

Tomahawk Steak mit Chimichurri Sauce und Ahornsirup-Reduktion

SIRLOIN @& .32

Sirloin Steak mit Chimichurri Sauce und Ahornsirup-Reduktion

POLPETTA “°“ g

Kalbsballchen in Tomatensauce mit softem Kartoffelpuree

CAPRIOLO @e“". 22

Rehgulasch mit cremiger Polenta

GUANCIA @e'. 24

Kalbsbackchen in Moscato Wein geschmort mit Blumenkohlcreme

Contorni & Side

PATATINE FRITTE - Pommes frites #* . 5
PATATE al forno @« . 5

Ofenkartoffeln mit Rosmarin

VERDURE al forno @ «#". 5

Gemischtes Ofengemuse

INSALATA MISTA - Gemischter Salat <0 . 5
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susser

Abschluss...
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A

Dolce & Dessert

@ANIMA Tiramisu ©=90<“. 9

Savoyard mit Mascarponecreme, Kaffee und Kakao

Marron Glace’ s0e M

Kastanien Namelaka (Creme), glasierte Maroni, Honig-Tuile und Kakao-
Crumble

MACEDONIA di FRUTTA <000 9

Obstsalat (Osmose-behandelt und mariniert) serviert mit Gelato

MIMMO ci DELIZIA @<, 9
Gelato & Sorbets (3 Sorten)

TAGLIERE di Formaggi artigianali ©<0G“. 12

Holzbrett mit 3 verschiedenen Kasesorten aus lokalen Kasereien
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A

Digestifs

Eine erlesene Auswahl, die das Essen perfekt abrunden und
den Abend entspannt ausklingen lasst.
Anima Spumante bianco - 6

Anima Spumante rosé -7

BARBERA CHINATO - 10
MOSCATO -5

GRAPPA BERTA - 10
NEGRONI - 10
Espresso MARTINI - 15

L %M&

Coperto / Service - 2.50
Wasser cl 0,7 -3

Caffé / Espresso - 3.00
Cappuccino - 2.50

Grappa-ab 5

Amaro-ab 5

Unser Serviceteam berat Sie gerne.
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A

eat.
relax.
enjoy.

repeat.

bitte informieren Sie uns Uber ernahrungsbedingte Einschrankungen

alle Gerichte sind HACCP konform

& glutenfrei
<9 vegetarisch

@ den ganzen Tag verfugbar

@ nicht geeignet fur take-away/room service

mogliche Allergene

A Gluten H Sellerie

B Krustentiere | Senf

C Eier J Sulfite

D Fisch K Sesam

E Erdnusse L Lupinen

F Soja M Schalenfrichte
G Milch N Weichtiere
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